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Wewlstlicley Flavpkuchen

BUTTERMILCH-HEFE-TEIG KURBIS-APFEL-BELAG
100 ml Buttermilch 100 gr Schmand
250gr Mehl 100 gr Ziegenfrischkise
10gr Hefe & 4 EL Wasser 1/4 bis 1/2 Hokkaidokdirbis
2EL Olivendl 1 bis 2 Apfel
Prise Salz 1 bis 2 Schalotten

Pinienkerne, Rosmarin

ZUBEREITUNG ZUBEREITUNG
- Hefe in warmen Wasser auflésen - Schmand und Ziegenfrischkése vermengen und
- Alle Zutaten mit dem Knethaken des Mixers vermengen auf Teig verteilen
- AnschlieBend ein paar Minuten mit der Hand kneten - Kirbis, Apfel und Schalotten in feine Scheiben

2 Stund beedeckt ofisdran] schneiden und verteilen
. unden abgedeckt an warmen Ort gehen lassen - Mit Pinienkernen, Rosmarin,

- Backofen inkl. Backblech auf hdchste Stufe vorheizen Salz und Pfeffer bestreuen
- Mehlen und mit Nudelholz ausrollen - ca. 20 bis 25 Minuten backen




